
 

 
SERATA SAN VALENTINO  

14 FEBBRAIO 2016 
 
 

APERO’ DELLA CROTA CON BOLLICINE 
 

ANTIPASTI 
GALANTINA DI FARAONA ED INSALATA DI CARCIOFI 
BACCALA MANTECATO E CONFETTURA DI CIPOLLE  
TORTINO DI CARDI GOBBI E FONDUTA DI ALPEGGIO 

 

PRIMI PIATTI 
DUETTO DI 

RISOTTO SABAUDO TARTUFATO 
E 

AGNOLOTTI ALLA CARBONARA DI ZUCCHINE 
 

SECONDO PIATTO 
CARRE DI VITELLA DELLA FASSONE ALLA VERDURIANA 

DESSERT 
SEMIFREDDO AL TORRONE D’ALBA 

TORTINO DI FRUTTE CARAMELLATE E ZABAGLIONE 
ACQUA,CAFFE,VINO IN ABBINAMENTO 

EURO 40,00 A PERSONA 


